
M E N I U

S T A R T E R

M A I N

D E S E R T

TEMPURA DE CONOPIDĂ SPICY

PUI CACCIATORE

CRÈME BRÛLÉE

COASTE DE PORC

PUI DE FERMĂ | RISOTTO BIANCO | ESENȚĂ DE TOMATE ȘI
ARDEI COPT | IERBURI AROMATICE

CREMĂ FINĂ INFUZATĂ CU BOABE DE TONKA ȘI CRUSTĂ DE
ZAHĂR ARS

COASTE COAPTE LENT | CARTOFI PRĂJIȚI ”DOUBLE FRIED”  |
SALATĂ COLESLAW CU MĂR ȘI FENICUL

CONOPIDĂ CROCANTĂ | SPICY MAYO CU LIME | TOGARASHI | 
CONOPIDĂ MURATĂ |  MENTĂ

S U P A  Z I L E I
INSPIRAȚIE COTIDIANĂ DIN INGREDIENTE LOCALE, PROASPĂT

CULESE

CARTOF COPT UMPLUT | IERBURI AROMATICE | SOS BRUN
ARTIZANAL

ANTRICOT DE VITĂ

I K A B A N E  S I G N A T U R E  |  S E L E C Ț I A   S Ă P T Ă M A N I I

38 RON / 300G

55 RON / 200G

85 RON / 350G

85 RON / 600G

185 RON / 450G

38 RON / 175 G



”CRED CĂ EXCELENȚA STĂ ÎN SIMPLITATEA

EXECUTATĂ PERFECT. ACEST MENIU SCURT ESTE

MODUL MEU DE A VĂ GARANTA CĂ TOT CE AJUNGE

PE MASA DUMNEAVOASTRĂ ESTE PROASPĂT,

AUTENTIC ȘI CONTROLAT PÂNĂ LA CEL MAI MIC

DETALIU. VĂ INVITĂM SĂ AVEȚI ÎNCREDERE ÎN

SELECȚIA NOASTRĂ SĂPTĂMÂNALĂ ȘI SĂ VĂ

BUCURAȚI DE O EXPERIENȚĂ CULINARĂ FĂRĂ

COMPROMISURI.”  

CHEF THEODOR LAIU
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